DERS İZLENCESİ
	Dersin Adı
	Gıda Kimyası

	Dersin Kredisi
	4 (4 Teorik, 0 Uygulama)

	Dersin Yürütücüsü
	Öğr.Gör. Yüsra İNCİ

	Dersin AKTS’si
	4

	Dersin Gün ve Saati
	Bölüm web sayfasında ilan edilecektir.

	Ders Görüşme Gün ve Saatleri
	Salı  11:00-12:00

	İletişim Bilgileri
	inci@harran.edu.tr       414.3183000-2614

	Öğretim Yöntemi ve Ders Hazırlık
	Uzaktan. Konu anlatım, Soru-yanıt, örnek çözümler, doküman incelemesi. Derse hazırlık aşamasında, öğrenciler ders kaynaklarından her haftanın konusunu derse gelmeden önce inceleyerek gelecekler. Haftalık ders konuları ile ilgili tarama yapılacak.

	Dersin Amacı
	Bu derste gıdaların temel bileşenleri, karbonhidratlar, lipidler, proteinler, mineraller, vitaminler, su ve yiyecek hazırlama esnasında meydana gelen kimyasal değişimler hakkında bilgi vermektir.

	Dersin Öğrenme Çıktıları
	Bu dersin sonunda öğrenci;
1.Gıda kimyasının kapsamını, ilgili bilim dallarını öğrenir,
2. Gıda bileşenlerini sayabilir,
3. Gıdaların bileşimini öğrendiğinden bu bilgileri gıda işleme ve muhafazada kullanır,
4. Gıda bileşenlerinin meydana gelişini öğrenir,
5. Gıda bileşenlerinin kalori ve beslenmedeki önemini açıklayabilir.

	










Haftalık Ders Konuları
	1.Hafta         Gıda kimyasının tanımı, önemi ve ilgili bilim dalları ve gıda bileşenleri
 (Uzaktan Eğitim)	
2.Hafta          Su (Uzaktan Eğitim)
3.Hafta	         Karbohidratlar(Uzaktan Eğitim)
4.Hafta	         Karbohidratlar(Uzaktan Eğitim)
5.Hafta	         Proteinler(Uzaktan Eğitim)
6.Hafta           Proteinler	(Uzaktan Eğitim)
7.Hafta	          Proteinler(Uzaktan Eğitim)
8.Hafta	          Lipidler(Uzaktan Eğitim)
9.Hafta	          Lipidler Uzaktan Eğitim)
10.Hafta         Enzimler(Uzaktan Eğitim)
11.Hafta        Enzimler (Uzaktan Eğitim)
12.Hafta        Vitaminler (Uzaktan Eğitim)
13.Hafta        Mineral Maddeler(Uzaktan Eğitim)   
14.Hafta        Gıda Katkı Maddeleri(Uzaktan Eğitim)

	
Ölçme-Değerlendirme
	[bookmark: _GoBack]Ara Sınav, Kısa Sınav, Yarıyıl Sonu Sınavı ve Değerlendirmelerin yapılacağı tarih, gün ve saatler daha sonra Üniversite Senatosunun alacağı karara göre açıklanacaktır.

	Kaynaklar
	Saldamlı, İ. (2007). Gıda Kimyası. Hacettepe Üniversitesi Yayınları.
 Demirci, M., & Alparslan, M. (1994). Gıda kimyası. Trakya Üniversitesi Tekirdağ Ziraat Fakültesi.
Keskin, H. (1975). Gıda kimyası. İstanbul Üniv Yay, (1980)
Megep Ders Notları
İnternet Kaynakları

	* işareti bulunan dersler yüz yüze işlenecektir.









	
	PROGRAM ÖĞRENME ÇIKTILARI İLE
DERS ÖĞRENİM ÇIKTILARI İLİŞKİSİ TABLOSU
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	ÖÇ: Öğrenme Çıktıları  PÇ: Program Çıktıları

	Katkı
Düzeyi
	1 Çok Düşük
	2 Düşük
	3 Orta
	4 Yüksek
	5 Çok Yüksek
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