[bookmark: _GoBack]DERS İZLENCESİ
	Dersin Adı
	Meyve ve Sebze Teknolojisi-I 

	Dersin Kredisi
	2,5 (2 Teorik, 1 Uygulama)

	Dersin Yürütücüsü
	Dr. Öğr. Üyesi Asliye KARAASLAN

	Dersin AKTS'si
	5

	Dersin Gün ve Saati
	Bölüm web sayfasında ilan edilecektir.

	Ders Görüşme Gün ve Saatleri
	Salı 10.00-12.00

	İletişim Bilgileri
	asliyegumus@harran.edu.tr      4143183000-3870

	Öğretim Yöntemi ve Ders Hazırlık
	Uzaktan.  Konu anlatım, Soru-yanıt, örnek çözümler, doküman incelemesi

Derse hazırlık aşamasında, öğrenciler ders kaynaklarından her haftanın konusunu derse gelmeden önce inceleyerek gelecekler. Haftalık ders konuları ile ilgili tarama yapılacak.

	Dersin Amacı
	 Öğrencilere, meyve-sebze değerlendirme yöntemleri konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karşılaşabilecekleri sorunları çözebilmeleri için gerekli alt yapıyı oluşturmak.

	Dersin Öğrenme Çıktıları
	Bu dersin sonunda öğrenci;
1. Meyve-sebzelerin yapısı öğrenilir, muhafaza ve işleme endüstrisinin sorunlarını anlaşır ve çözüm üretmeyi sağlar,
2. Üretim ve laboratuar uygulamalarında yön gösterir ve kalite değerlendirmesinde deneyim kazanır.

	










Haftalık Ders Konuları
	1.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bileşimi (Uzaktan Eğitim)
2.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bileşimi (Uzaktan Eğitim)
3.Hafta	 Meyve-Sebze ve Ürünlerinin Bozulma Nedenleri (Uzaktan Eğitim)
4.Hafta Meyve-Sebze ve Ürünlerinin Bozulma Nedenleri (Uzaktan Eğitim)
5.Hafta	 Meyve ve Sebzelerin Dayandırılma Yöntemleri(Uzaktan Eğitim)
6.Hafta	 Meyve ve Sebzelerin Dayandırılma Yöntemleri(Uzaktan Eğitim)
7.Hafta  Meyve ve Sebzelerin Soğukta Depolanmaları (Uzaktan Eğitim)
8.Hafta	 Meyve ve Sebzelerin Soğukta Depolanmaları(Uzaktan Eğitim)
9.Hafta	 Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazası (Uzaktan Eğitim)
10.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazası (Uzaktan Eğitim)
11.Hafta Meyve ve Sebzelerin Isı yolu ile muhafazası (Uzaktan Eğitim)
12.Hafta Meyve ve Sebzelerin Isı yolu ile muhafazası (Uzaktan Eğitim)
13.Hafta Pastörizasyon-Sterilizasyon Normları (Uzaktan Eğitim)
14.Hafta Meyve ve Sebzelerin Kurutularak muhafazası (Uzaktan Eğitim)

	



Ölçme-Değerlendirme
	Ara Sınav, Kısa Sınav, Yarıyıl Sonu Sınavı ve Değerlendirmelerin yapılacağı tarih, gün ve saatler daha sonra Üniversite Senatosunun alacağı karara göre açıklanacaktır.

	Kaynaklar
	Cemeroğlu, B., Acar, J., (1986). Meyve Ve Sebze İşleme Teknolojisi. Gıda Teknolojisi Derneği Y.No:6. Ankara 
Cemeroğlu, B., Karadeniz, F., Özkan, M., (2003). Meyve Ve Sebze İşleme Teknolojisi. Gıda Teknolojisi Derneği Y.No:28. Ankara. 
Cemeroğlu, B., (2009). Meyve Ve Sebze İşleme Teknolojisi (3. Baskı). Cilt I-II. Gıda Teknolojisi Derneği Y.No:39. Ankara.




	
	PROGRAM ÖĞRENME ÇIKTILARI İLE
DERS ÖĞRENİM ÇIKTILARI İLİŞKİSİ TABLOSU
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ÖÇ: Öğrenme Çıktıları  PÇ: Program Çıktıları

	Katkı
Düzeyi
	1 Çok Düşük
	2 Düşük
	3 Orta
	4 Yüksek
	5 Çok Yüksek
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