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Meyve Sebze Teknolojisi-II 2304402 IV 2+1 3 4 

Ön Koşul Dersler - 

Dersin Dili Türkçe 

Dersin Türü Zorunlu 

Dersin Koordinatörü  

Dersi Veren  

Dersin Yardımcıları  

Dersin Amacı Öğrencilere, meyve-sebze işleme yöntemleri konusunda temel bilgiler 

verilerek endüstriyel ürün üretimleri öğretilir. 

Dersin Öğrenme Çıktıları 1. Meyve-sebze işleme endüstrisinin sorunlarını anlaşılır ve çözüm 

üretilmesi sağlanır.  

2. Meyve sebzelerden elde edilen temel ve yan ürünlerin prosesleri 

öğrenilir, teknik gezi ve uygulamalar ile meyve sebze işleme 

sektörü hakkında genel bilgi sahibi olunur. 

Dersin İçeriği Meyve ve sebzelerin işlenmesi ve bunlardan elde edilen ürün üretimlerine 

yönelik işlemler. 

Haftalar Konular 

1 Konserve Üretim Teknolojisi 

2 Konserve Üretim Teknolojisi 

3 Uygulama 

4 Reçel, Marmelat, Jöle Üretim Teknolojisi 

5 Reçel, Marmelat, Jöle Üretim Teknolojisi 

6 Uygulama 

7 Ara Sınav 

8 Salça Üretim Teknolojisi 

9 Salça Üretim Teknolojisi 

10 Uygulama 

11 Meyve Suyu Üretim Teknolojisi 

12 Meyve Suyu Üretim Teknolojisi 

13 Uygulama 

14 Uygulama 

Genel Yeterlilikler 

Ders sonunda öğrenci meyve sebze işleme endüstrisinin temel noktalarını öğrenir ve uygulayabilir.  

Kaynaklar 

Cemeroğlu, B. 2009. Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi (3. Baskı). Cilt I-II Gıda Teknolojisi Derneği Y.No:39. 

Ankara. 

Cemeroğlu, B., Acar, J. 1986, Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi. Gıda Teknolojisi Derneği Y.No:6. Ankara  

Cemeroğlu, B., Karadeniz, F., Özkan, M. 2003. Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi. Gıda Teknolojisi Derneği 

Y.No:28. Ankara.  

Değerlendirme Sistemi 

Ara Sınav % 40 

Final % 60 

Bütünleme % 60 

 

 PROGRAM ÖĞRENME ÇIKTILARI İLE 

DERS ÖĞRENİM ÇIKTILARI İLİŞKİSİ TABLOSU 

 

 PÇ1 PÇ2 PÇ3 PÇ4 PÇ5 PÇ6 PÇ7 PÇ8 PÇ9 PÇ10 PÇ11 PÇ12 PÇ13 PÇ14 

ÖÇ1 3 4 4 4 5 5 5 1 4 5 4 1 1 1 

ÖÇ2 4 4 4 3 5 5 5 1 4 4 4 1 1 1 

ÖÇ: Öğrenme Çıktıları PÇ: Program Çıktıları 

Katkı 

Düzeyi 
1 Çok Düşük 2 Düşük 3 Orta 4 Yüksek 5 Çok Yüksek 

 



Program Çıktıları ve İlgili Dersin İlişkisi 

 

 

 PÇ1 PÇ2 PÇ3 PÇ4 PÇ5 PÇ6 PÇ7 PÇ8 PÇ9 PÇ10 PÇ11 PÇ12 PÇ13 PÇ14 

Meyve 

Sebze 

Teknolojisi-

II 

4 4 4 4 5 5 5 1 4 5 4 1 1 1 

 


