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Dersin Adi Kodu Yariyih T+U Kredisi AKTS
Bitkisel Yag Teknolojisi 2304408 Il 3+1 4 4
On Kosul Dersler -

Dersin Dili Tiirkce

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar:

Dersin Amaci

Diinyada ve iilkemizde iiretilen baglica yag hammaddelerini
tamimak,Yaglarin kimyasal yapisin1i ve beslenmedeki Onemini
ogrenmek ,Yagli tohumlarin depolanmasini ve yagli tohumlardan
yag elde edilmesini,Zeytinyagt ve margarininin yapt ve
Ozelliklerini 6grenmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

1. Bitkisel yaglarin kimyasal yapisini1 ve yag kaynaklarini
tanimlayabilir

2. Bitkisel yaglarin ekstraksiyon ve rafinasyon islemlerini segebilir
3. Degisik yaglarin iiretim yontemleri arasindaki farkliliklar
belirleyebilir

4. Yaglarin bozulmasinda etkili olan faktorleri degerlendirebilir

5. Margarin akis semasini hazirlayabilir

6. Zeytin yag iiretimini agiklayabilir

Dersin Icerigi

Yaglarin Onemi, bilesenleri,Yagin kimyasal yapisi Yag
rafinasyonu, ekstraksiyonu ,Yag Hidrojenizasyonu, zeytinyagi
,uretim agamalari, margarin iiretim agsamalari

Haftalar Konular

1 Diinyada ve iilkemizde iiretilen baglica yag hammaddeleri

2 Yaglarin kimyasal yapisi ve beslenmedeki onemi

3 Yagli Tohumlarin presleme ve ekstraksiyon i¢in hazirlanmasi

4 Yag Ekstraksiyonu (Presleme,Solvent)

5 Rafinasyon

6 Yag analiz uygulamalari

7 Ara Smav

8 Yag analiz uygulamalari

11 Margarin Uretimi(Karisim hazirlama,emiilsiyonlastirma,karistirma,sgutma ,kritalizasyon
,paketleme)

12 Zeytinyag1 Uretimi(On islemler,kirma,yogurma,fazlarin ayrilmasi)

13 Zeytinyag1 Uretimi(Yag ve karasuyun ayrilmasi filtrasyon,depolama

14 Hidrojenasyon

Genel Yeterlilikler

1.Yaglarin 6nemini anlar, bilesenlerini taniyabilir

2. Yagm kimyasal yapisini kavrar

3.Yag rafinasyon,ekstraksiyonunu uygulayabilir
4.Zeytinyag1 ve margarin {liretim agsamalarin1 uygulayabilir
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Megep ders Notlari

Degerlendirme Sistemi

Ara Sinav | % 40
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Final % 60
Biitiinleme % 60
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PCl | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC1l | PC12 | PC13 | PCl4
ocC1 3 3 2 2 3 4 2 2 4 5 2 1 1 1
oc2 | 3 3 5 2 3 4 4 2 4 5 2 1 1 1
oc3 | 3 3 5 2 3 4 4 2 4 5 2 1 1 1
ocs | 3 3 5 2 3 4 5 2 4 5 2 1 1 1
ocs | 3 3 5 2 3 4 5 2 4 5 2 1 1 1
0ce | 3 3 5 2 3 4 5 2 4 5 2 1 1 1

OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar1
Katki
1 Cok 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi Diisiik
Program Ciktilar1 ve Tlgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14

Bitkisel
Yag 3 3 5 2 3 4 2 2 4 5 2 1 1 1
Teknolojisi




